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Brinda una alta formacion tecnolégica para el analisis, desarrollo, planificacion y
evaluacion de cualquier actividad relacionada con alimentos, y competencias para la
investigacion y desarrollo de productos y procesos de mayor calidad, con altos valores
agregados.

El graduado estara capacitado para el disefio, desarrollo, analisis y evaluacion de toda
actividad relacionada con el manejo de alimentos, ya sea de procesamiento o de
servicios. Actuara en el area de investigacion teérica y aplicada en el campo de los
alimentos, en la de innovacion y el desarrollo de productos como de procesos, en la
sistematizacion de métodos de control, en la gestion de los sistemas de calidad en el
campo de los alimentos, en el desarrollo de técnicas para la solucion de problemas
que den respuesta a las demandas de medio ambiente, seguridad, higiene y
legislativas, en la coordinacion de proyectos de investigacion y transferencia de
tecnologia, orientados al medio académico y/o al medio productivo, en la toma de
decisiones estratégicas en las organizaciones del sector agroalimentario, y en la
formacion de recursos humanos especializados en el campo de la tecnologia de los

alimentos.
CURSOS Y SEMINARIOS

Legislacion alimentaria Obligatorio
Quimica de los alimentos Obligatorio
Microbiologia de los alimentos Obligatorio
Preservacion de alimentos Obligatorio
Gestion de la calidad Obligatorio
Herramientas matematicas aplicadas Obligatorio
Fendmenos de transporte en la ingenieria alimentaria Obligatorio
Equipos e instalaciones para el procesamiento de alimentos Obligatorio
Seminario de nutricion Obligatorio
Metodologia de la Investigacién Obligatorio
Seminario - Taller Herramientas para la elaboracion de Tesis Obligatorio

Quimica y tecnologia de cereales y oleaginosas

Quimica y tecnologia de los lacteos Deben
cursarse al
Quimica y tecnologia de los productos frutihorticolas menos tres (3)

Quimica y tecnologia de los productos carnicos y afines

Andlisis sensorial de alimentos Optativo
Bioguimica de los alimentos Optativo
Uso tecnolégico de enzimas en alimentos Optativo

Competitividad Optativo
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Mecanismos de las reacciones de deterioro Optativo
Dispersiones y emulsiones Optativo
Quimica y tecnologia de glucidos y productos azucarados Optativo
Quimica y tecnologia de bebidas hidricas, fermentadas y espirituosas Optativo
Envases alimentarios Optativo
Modelado y simulacién de procesos en la industria alimentaria Optativo
Gestion ambiental de la industria agroalimentaria Optativo
Preservadores en alimentos Optativo
Control estadistico de la calidad Optativo
Disefio de experimentos Optativo
Carga horaria total: 660 horas




